
Antipasti
Spinacino fresco e calamaretto spillo grigliato ridotto di pomodoro dolce e soia*
# 6-12-14 

€ 23,00
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Quenelle di hummus con germogli di piselli e capesante scottate    
# 11-14 

€ 22,00

Coccio con patate mantecate e polpo verace*  
# 11-14 

€ 24,00

Sformatino di zucca gialla mantovana e mandorle salate tostate, crema di formaggio  
# 1-3-7-8

€ 18,00

Medaglione di coniglio con pancetta tesa, uvetta, cipolla rossa brasata e pinoli tostati  
# 8-12

€ 22,00

Patè di fegatini con mele e tartufo della Selezione Savini e pane briosciato fatto in casa     
# 1-7-8-12

€ 20,00

Tagliere di salumi della Val di Chiana e formaggi  € 20,00
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Fiocchi ripieni di astice con la sua salsa e tartufo della Selezione Savini*
# 1-2-3-9-12

€ 29,00

Risotto cacio e pepe con cruditè di gamberi all’erba cipollina*
# 2-7-12

€ 24,00

Crema di zucchine e biscotto salato al pecorino   
# 1-3-7-8

€ 18,00

Gnocchi di patate e pistilli di zafferano con salsa al blu del Mugello
# 1-3-7

€ 20,00

Mini paccheri di Gragnano con guanciale stagionato, porcini e pomodoro fresco del Vesuvio*
# 1-12

€ 20,00

Tortelli verdi ripieni di patate e finocchiona DOP, burro e salvia
# 1-3-7

€ 22,00

Maltagliati alle erbette con battuto di manzo al rosmarino
# 1-3-9-12

€ 20,00

Primi



Filetto di branzino con crosta di patate e funghi porcini del monte Amiata*
# 4-12 

€ 32,00

Involtini di sogliola crema di peperoni e patate nocciola*
# 4-12 

€ 34,00

Scaloppa di tonno scottato, pomodorino capperi di Pantelleria e finocchietto selvatico
# 4

€ 32,00

Petto d’anatra CBT caramellata agli agrumi con purea di sedano rapa
# 9-12

€ 30,00

Costoletta di maiale al pane dorato, maionese all’acciuga aglio e pomodoro fresco
# 1-3-4-5

€ 28,00

Tagliata di manzo con olio aromatico e verdure grigliate € 30,00

Seitan ai semi di sesamo e soia, cipolline borrettane in agrodolce 
# 1-6-9-10-11

€ 23,00

Bistecca alla fiorentina € 75,00 al kg
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Delizia al limone di Sorrento*
# 1-5-7-9 

€ 12,00

Mousse al cioccolato fondente e arance
# 7-8 

€ 12,00

Crema bruciata al pistacchio
# 3-5-7-8 

€ 12,00

Tartelletta ricotta e fichi caramellati
# 1-3-7

€ 12,00

Cheesecake “Toscano” con cantucci e vinsanto      
# 1-3-7-8-12

€ 12,00

Soffiato di mascarpone con crumble al caffè e cacao amaro         
# 1-3-7-8

€ 12,00

Dolci
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La degustazione di Ciro in Florence Minimo 2 persone € 74,00 p.p.

Degustazione Vegetariana Minimo 2 persone € 65,00 p.p.

Parmigiana di melanzane con bufala DOP          

Spaghettone XXL di Gragnano con vongole veraci del Tirreno        

# 1-12-14

# 1-5-7-9

Filetto di branzino all’acqua pazza 
# 3

Delizia al limone di Sorrento     
# 1-3-7-8-12

Sformatino di zucca gialla mantovana e mandorle salate tostate, crema di formaggio      

Gnocchi di patate e pistilli di zafferano con salsa al blu del Mugello       
# 1-3

# 1-3-7-8

Seitan ai semi di sesamo e soia, cipolline borrettane in agrodolce
# 1-6-9-10-11

Tartelletta ricotta e fichi caramellati
# 1-3-7
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Degustazione di Pesce    minimo per 2 persone €90,00 p.p.

Degustazione di Carne    minimo 2 persone € 78,00 p.p.

Quenelle di hummus con germogli di piselli e capesante scottate* 
#1-12-14

Fiocchi ripieni di astice con la sua salsa e tartufo della Selezione Savini*

# 1-2-3-9-12

Involtini di sogliola crema di peperoni e patate nocciola*
#412

Crema bruciata al pistacchio 
# 1-3-7-8

Medaglione di coniglio con pancetta tesa, uvetta, cipolla rossa brasata e pinoli tostati   

Tortelli verdi ripieni di patate e finocchiona DOP, burro e salvia       

# 1-3-7

# 8-12

Petto d’anatra CBT caramellata agli agrumi con purea di sedano rapa      

Soffiato di mascarpone con crumble al caffè e cacao amaro   

# 9-12

# 1-3-7-8
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